Neni buréak jako burcak....
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Co je pro moravskeé vinare opravdovou chloubou? Pro mnohé je to burcak. Udélat spravny a
chutny burcak totiz umi malokdo. Prodat cokoli, co se tak jmenuje, umi skoro kazdy. Ortodoxni
vinari dokonce Fikaji, Ze pravy spravny burcak existuje jen nékolik malo hodin, poté uZ je tzv.
zlomeny. Burcak jsou zkvasSené hrozny, které neustale pracuji a kvasny proces trva po celou
existenci napoje. Spravny buréak ma pomer alkoholu a cukru 50/50. Ve zlomeném burcaku uz
prevazuje alkohol nad cukry. JelikoZ burcak stale pracuje, nelze ho napf. prevazet, nebo delsi
dobu (i tfeba 6 hod.) uchovavat v uzavrenych lahvich. Vétsinou se nechava otevreny, nebo
lehce pfikryty uzaverem. Lze diskutovat nad kvalitou napoje prodavaneho jako buréak v TrebiCi.

0 I majitel vinarstvi Sadek pfiznal, Ze hrozny nejsou mistni, ale ze
Slovenska. Tedy podle pravidel nelze nazvat buréakem, ale jen zkvasenym mostem. Je to tedy,
jako bychom §li do masny a tam prodavali maso séjové. Prosté o pravy burcak se nejedna. A v
teplotach, které byly minuly tyden, ani snad neni mozno burcak prodavat. Majiteli by hrozilo
zranéni z exploze obsahu plastovych lahvi ... V Trebic¢i ovsem ve
stancich sedéla teplem schlipla dévcata a nabizeli cosi podobného burcaku, nebo snad barvou
pfipominajici oranzadu. Jak mi fikal jeden znamy ze Znojma: “ Kdyz mas napaditost, dost cukru
a kvasinek, udeélas burcak i z lupeni....“ Ovsem zakaznika si najde. Stejné jako syr, ktery okolo
mléka ani nesel, ale v supermarketechll mu kvete pSenka. Jaci jsou rizni vyrobci, tak jsou i
ruzni konzumenti. Muzeme s tim néco udélat?
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